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Weinpass

2008 Sauvignon Blanc trocken 0,75 Ltr.

BAD DURKHEIM

SCHMITT
Artikel Nr.: 71 S
Amtl. Priifnr.: 516035905408 '

2008

Vorhandener Alkohol: 12,0 %vol. SAUVIGNON BLANC
Fruchtsiie: 3,8 gl o
Fruchtsdauren: 8,3 gl

Extrakt zuckerfrei: 21,2 gl

empf. Trinktemperatur: 10-12 ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2008-2009

Allgemeines:

Urspriinglich aus Frankreich kommend, hat diese Rebsorte in den letzten Jahrzehnten ihren Siegeszug
um die ganze Welt vornehmlich auf der stidlichen Hemisphare begonnen. Grolte Erfolge feierten in den
Neunzigern die Sauvignon Blanc Weine im Land der Kiwis - Neuseeland.

Doch auch neben den Kiwis, die in unserem Gutshof jedes Jahr im Oktober in Hiille und Fiille
heranreifen, beschéftigen wir uns als Winzer und vor allem auch Weintrinker schon einige Jahre mit
dem Sauvignon Blanc. Lange zogerten wir jedoch mit dem eigenen Anbau mangels geeigneter
Standorte fiir diese friihreife, klimatisch extrem beeinflusste Weilweinsorte. Vor gut drei Jahren konnten
wir dann endlich in der kiithlen und auch an langen Sonnentagen friih beschatteten Lage "Diirkheimer
Steinberg" ein Grundstilick erwerben, dass auch von den Bodenanspriichen her ("nicht hei3, aber auch
nicht trocken") beste Voraussetzungen fiir den Sauvignon Blanc mit sich zu bringen scheint.

Weinausbau & Reifung:

Ein Lese in den frithen Morgenstunden bringt uns kiihles Lesegut ins Kelterhaus, eine wichtige
Voraussetzung um die eindringlichen und feinen Aromen der Sauvignon Blanc - Traube mit in den Most
zu transportieren, denn jegliche Art von Sauerstoffeintrag oder eine (warme) Standzeit der Trauben
oxidiert die herrlich exotischen Aromen weg. Auf eine sofortige Pressung der Trauben folgte einen kiihle
Vergarung im blitzblanken Edelstahltank, sodenn nach Abschluss der Garung eine vergleichsweise friihe
Trennung von der Hefe um den Wein schlank und frisch zu erhalten. Abfiillung bereits am

27 November 2008 um die Frische des Weines moglichst authentisch in die Flasche zu bringen.

Beschreibung des Geschmacks:

Als "exotisch" und "vegetativ" sind die Geruchseindriicke des Sauvignon Blanc in den meisten Fallen zu
beschreiben. Im Falle des 2008er finden wir Stachelbeeren, rote Johannisbeeren, Mango und frisches
Heu. Ein duftig stillliches Potpourri an Aromen, dass sich im Glas beinahe minitlich verandert. Auf der
Zunge herrlich trocken, eine grasig kiihlende, fast minzige Sdaure. Wie ein Sprung ins kiihle Nal8 an
einem heillen Sommertag...

Trinkempfehlung:

Zu asiatischen Speisen mit Ingwer oder Wasabi. Zu Krustentieren bedingt, je nach Zubereitung, da der
Wein sehr eigenwillig ist.



