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2005 HERRENBERG Riesling trocken

"Ausblick"
Artikel Nr.: 18
Amtl. Prifnr.: 51603594506
Vorhandener Alkohol: 13,5 %vol.
FruchtsiiRe: 58 gl
Fruchtsauren: 7,1 gl
Extrakt zuckerfrei: 26,0 g/l

empf. Trinktemperatur: 10-12 ° Celsius

beste Trinkreife im Jahre:

0,75 Ltr.
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HERRENBERG
RIESLING TROCKEN

bis 2010

Allgemeines:

An den Bruchstellen des Oberrheingrabens findet man gelegentlich kleine Huigel, die dem Rand des
Pfalzer Waldes wenige hundert Meter vorgelagert sind. Diese geografisch auch als "Riedel"
bezeichneten Hohenziige weisen oftmals klimatisch und auch geologisch besonde-re Gegebenheiten
aus. So auch der Ungsteiner Herrenberg, der mit seinen immensen Ton- und Kalksteinanteilen eine
Sonderstellung im Lagenspektrum Bad Dirkheims einnimmt. Bereits alte Bodenkarten weisen den
Ungsteiner Herrenberg als eine Weinbergslage erste Giite aus. Doch auch in neuerer Zeit beweisen
Weine aus jener Lage ihre Potential, sich mit den groBen Weinen der Pfalz messen zu konnen.

Seit dem Jahrgang 2001 sind wir im Besitz eines alten Riesling Weinbergs in jener bevorzugten Sid-Ost
Lage, die einen majestdtischen "AUSBLICK" auf die aufgehende Sonne tiber der Rheinebene erlaubt.
Uber Heidelberg und Speyer, bis in zum Schwarzwald kann der Blick des Winzers an klaren Tagen
reichen.

Weinausbau & Reifung:

Um einen Riesling in maximaler geschmacklicher Dichte zu erzeugen, ist es eine extreme
Ertragsreduzierung auf ca. 40 hl/ha notwenig, sowie penibel durchgetihrte Laub-arbeiten wahrend des
Sommers. Die selektive Handlese ist unabdingbar. Nach einer Maischestandzeit von mehreren Stunden
wird der gepresste Saft zur Vergarung im gekiihlten Edelstahltank vergoren, der Jahrgang 2005 hat bis in
den Juni hinein gegoren und wurde erst im November 2006 auf Flaschen gezogen, erstmals wegen der
hohen Qualitit des Jahres auch auf Magnums.

Beschreibung des Geschmacks:

dicht, markant, mineralisch, druckvoll,monumlentaler Wein mit herrlicher Tiefe und Fruchtintensitat.
Rote Pfirsiche, Aprikosen, reife rote Apfel priagen das vielschichtige Aroma diese kraftvollen Weines. Die
lange Gardauer hat einen hochkomplexen und tiefgangigen Wein mit einer feinen Wiirze und viel Bif3
im Abgang hervorgebracht.

Trinkempfehlung:

als gereifter Wein (2-3 Jahre alt) zu aromatischen, auch mediterran-gewirzten Speisen ein Genuf,
Schweinelende im Blatterteig, Tafelspitz, aber auch gebratenes Rinderfilet



