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Weinpass

2002 "THOR" Rotwein trocken 0,75 Ltr.
i

Artikel Nr.: 15 ‘

Amtl. Prifnr.: 51603594205

Vorhandener Alkohol: 13,5 %vol.

FruchtsiiRe: 2,4 g/l

Fruchtsauren: 5,5 gl 7518 ]

Extrakt zuckerfrei: 24,2 g/l

empf. Trinktemperatur: 20-22 ° Celsius 2010

Allgemeines:

Eine feine Assemblage auf Basis einer interessanten Neuztichtung namens "Acolon" abgestimmt mit ca.
15% Cabernet Sauvignon. Acolon ist eine Ziichtung aus dem Jahre 1971, die aus den Rebsorten Blauer
Lemberger und Dornfelder gekreuzt wurde Die Farbstirke reicht fast an die Intensitit von
Dornfelder-Weinen heran, allerdings ohne deren "Blaustichigkeit". Acolon Weine prasentieren sich
traditionell, mit feinaromatischer Frucht, guter Struktur, nachhaltig und mit leichter Gerbstoffnote.
Die1997er aus unserem Haus erhielt 1999 den Deutschen Rotweinpreis der Fachzeitschrift Vinum, als
bester Wein des Wettbewerbs in der Kategorie "Cuvées". Auch der 2000er konnte mit seiner Platzierung
unter den Top11 des vorgenannten Wettbewerbs einen groRen Erfolg verbuchen.

Weinausbau & Reifung:

Die Komponenten des Cuvées wurden getrennt gelesen, vergoren (klassischer Maischegarung) und
anschliefend 30 Monate in neuen und gebrauchten Barriques gelagert. Der Abfiillung geht eine
sorgfaltige Verkostung durch alle Familienmitglieder voraus. Danach lagern wir die Flaschen einige
Monate in unserem Keller ein, bevor auch Sie endlich Zugang zu diesem neuartigen interessanten
Geschmackserlebnis erhalten.

Beschreibung des Geschmacks:

Ein feinfruchtiger Typ: Sauerkirschen, rote Johannisbeeren, gepaart mit dunkler Schokolade. In der Farbe
tiefdunkel, fast tintig, im Geschmack voluminos und saftig prasentiert er sich nach knapp 2 ¥ Jahren
Lagerung in amerikanischer und franzosischer Eiche. Das Barrique ist ihm zur Zeit noch deutlich
anzumerken, dennoch gut eingebettet in einen dichten, kompakten und vor allem wiirzigen Korper.

Trinkempfehlung:
zu Wild, Rinderfilet und anderen kraftigen Schmorgerichten



