
Amtl. Prüfnr.:

Vorhandener Alkohol: 13,5 %vol.

g/l

5,3

Extrakt zuckerfrei: 27,5 g/l

Trinkempfehlung:

Fruchtsüße:

empf. Trinktemperatur:

Lagrein - die neue Sorte in unserem Weingut. In Südtirol weit verbreitet, gilt sie dort als DIE Rebsorte 
neben dem Cabernet Sauvignon zur Bereitung herausragender Rotweine. Ihre markante Säure und 
dominant beerigen Aromen prägen die Weine und bescheren ihnen oftmals ein gutes Reifepotential und 
Langlebigkeit. Als Beleg, dass die Rebsorte auch in der Pfalz Spitzenrotweine ergeben kann, wurde der 
2005er aufgenommen in die Liste der besten dt. Rotweine des Jahrgangs 2005 mit 89 Punkten 
(Weinwelt 1-2008). Der 2006er war mit seiner Zweit-Platzierung beim Deutschen Rotweinrpreis 2008 
gar noch erfolgreicher....

Allgemeines:

Fruchtsäuren: g/l

18-20 ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2011-13

0,75 Ltr.

Aus einem 2004 gepflanzten Weinberg der Lage Dürkheimer Nonnengarten - unweit unseres 
Weingutes. Die Schwemmkiesböden jener Lage sind ähnlich jenen, auf denen die Rebsorte in ihrer 
ursprünglichen Heimat reift. Nach Maischegärung in der traditionellen 1000 l. Bütte zur Reife in 1. und 
2. Belegungen französischer Barrqiues über 16 Monate eingelagert. Abfüllung im Juni 2009.

deutliche Röstaromen den Holzes, darunter Brombeeren- und Süßkirschen, herrlich saftige Art, süßer 
Kern, wird mit Flaschenreifen noch Frucht zurückgewinnen  (Juli 2009).

Beschreibung des Geschmacks:

Weinausbau & Reifung:

Weinpass

2007 Lagrein Rotwein trocken

Artikel Nr.: 86

516035904109

Zu kräftigen Gerichten wie Wild und Wildgeflügel, zu mediterranen Gerichten mit kräftigen Aromen 
wie Hartkäse wie Parmesan oder Old Amsterdam


