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Weinpass

2008 Spatburgunder Rotwein trocken 0,75 Ltr.

BAD DURKHEIM

SCHMITT
Artikel Nr.: 48 S
Amtl. Priifnr.: 516035902109 '

2008

Vorhandener Alkohol: 13,0 %vol. SPATBUGUNDER ROTWEIN
Fruchtsiie: 4,7 ¢/l e
Fruchtsauren: 50 g/l

Extrakt zuckerfrei: 26,5 g/l

empf. Trinktemperatur: 18-20 ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2013

Allgemeines:

Der Spatburgunder zahlt zu den edelsten und anspruchsvollsten Rotweinsorten der Erde. Sein optimaler
Reifezeitpunkt wird nur fir einen kurze Zeitspanne erreicht, die eine punktgenaue Ernte verlangen. Die
dicht gepackten Traubenbeeren des Spatburgunders machen dem Winzer in regenreichen Herbsten
zusatzlich das Leben schwer - die Trauben verderben dann sehr leicht, da das Wasser auf den Trauben
nicht richtig abtrocknen kann. Insgesamt eine Rebsorte die eine gehorige Portion Erfahrung und
konsequentes Handeln in Weinberg und Keller erfordert. Wer den Spatburgunder beherrscht, kann es
mit allen roten Reben...!

Weinausbau & Reifung:

Unser Spatburgunder ist ein Pfdlzer Klassiker - sowohl in Stilistik als auch in seiner Ausbauart. Nach der
Garung im offenen Garbehalter mit mehrmaligen taglichen UnterstoRen der aufschwimmenden Beeren
wird die konsequente traditionelle Ausbaumethode mit der anschliefenden Lagerung im grol3en
Eichenholzfass vollendet. Die feine Abstimmung mit Chargen dieses Weines aus Barriques in dritter und
vierter Belegung verleihen im Nachdruck und Potenzial. Abfiillung 21.April 2009.

Beschreibung des Geschmacks:

Die Reife im groRen Holzfal® und kleinen Barriques fordert die Auspragung der klassischen
Spatburgunder-Art: StBlicher Himbeer- und Erdbeerduft pragt den Sinneseindruck. Dezent an Kokos
und Dorrfriichte erinnernde Aromen zeugen vom warmen, sandigen Standort des Weinbergs. Ein
kraftiger, keineswegs aber unreifer oder bitterer Gerbstoff zeichnen das Entwicklungspotential dieses
Weines vor.

Trinkempfehlung:

Zu hellen Fleichgerichten, typischen Klassikern der dt. Kiiche wie Braten oder Grillgerichten, auch zur
Ente



