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Weinpass

2008 SPIELBERG Chardonnay trocken 0,75 Ltr.
SCHMITT

Artikel Nr.: 65 g

Amtl. Prifnr.: 516035901609 >~

Vorhandener Alkohol: 13,0 %vol. SPIZLBERG

CHARDONNAY TROCKEN

FruchtsiilRe: 5,7 g/l

Fruchtsauren: 7,7 gl

Extrakt zuckerfrei: 26,4 g/l

empf. Trinktemperatur: 10-12 ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2010/2011

Allgemeines:

Chardonnay: die weltweit meist angebaute Keltertraube. Ein Wein mit Weltruf. In der Pfalz ist der
Chardonnay erst in den neunziger Jahren zum Anbau freigegeben worden. Die dezent kalkhaltigen, von
verwittertem Bundsandstein gepragten Boden des "Diirkheimer Spielbergs" bringen das eindringliche
Aroma exzellent zur Geltung. Durch die relative Héhenlage unseres Terassen - Weinbergs ist sein
Mikroklima eher kiihl bei gleichzeitiger langer Sonnenexposition. Beste Voraussetzungen fir fein
strukturierte, muskulose, aber nicht aufdringlich wiirzige Chardonnays.

Weinausbau & Reifung:

Die goldgelben, kleinbeerigen Trauben wurden von unserem zuverldssigen Leseteam in diesem
Jahrgang verhaltnismassig friith am 25.9. von Hand geernet, dennoch nicht bei minderer Reife ! Das
Aroma der Beeren war bei der Ernte schon eindringlich und duftig ! Nach einer kurzen Maischestandzeit
schonend abgepresst. Die Vergarung des Weines durch Burgunderhefen erfolgte im Edelstahl und zu
geringen Anteilen im Barrique (10%). Um die Sortentypizitat besser zur Auspragung zu bringen, wahlen
wir hier eher hohere Gartemperaturen (16°). Ein langes Hefelager mit gelegentlichem Aufriihren des
Hefedepots erhohte die Tiefe und Komplexitat des Weines. Abfillung: 10.Méarz 2009.

Beschreibung des Geschmacks:

Hochreife Aromatik, im Duft an Mango und Buttergeback erinnernd. Dezente, feine an Kokos
erinnernde Noten. Im Mund ein kraftvoller, weicher Typ mit einem unglaublichen Nachdruck im
Abgang. Holz noch prasent, muss sich einbauen. Lang anhaltend und mondan. Braucht Flaschenreife
zur Vollentwicklung (> 6 Monate).

Trinkempfehlung:
Zum Kase, Pasta mit Meeresflichten.



