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Weinpass

2006 Rieslaner Beerenauslese KAO6
Dirkheimer Fronhof —————

Artikel Nr.: 76 SCHI\i“TT

Amtl. Prifnr.: 5160359001607 S

Vorhandener Alkohol: 8,5 %vol. )

FruchtsiiBBe: 175,1 g/l 2006

Fruchtsauren: 10,1 g/l BE ER éEE i,LAAUNSELRE SE

Extrakt zuckerfrei: 80,0 g/l ‘ |

empf. Trinktemperatur: 13 ° Celsius beste Trinkreife im Jahr@007 - 2025...

Allgemeines:

Die Lage "Durkheimer Fronhof" ist ein Weinberg , der am stidwestlichen Ortsrand Bad Diirkheims
entlang zieht. Unmittelbar am Stadtgebiet beginnend, zahlt der Fronhof zu den dlteren Weinbergslagen
der Mittelhaardt. Ihr Name erinnert an ehemalige Fronmiihle (am Ort des heutigen Hotels), bei dem im
Mittelalter der "Zehnte" fiir das Kloster Limburg abgegeben werden musste. Im Zuge von
Baumassnahmen in jiingster Zeit wurden in Teilen des Dirrkheimer Frohof frankische Sarkophage
gefunden, ein weiteres Zeugnis der abwechslungsreichen Diirkheimer Vergangenheit. Der Boden des
Fronhofs ist sehr divers. Von Buntsandstein tiber Kies im Oberboden und massiven Kalksteinsanden im
Untergrund gepragt stellt er einen weiteren Mosaikstein in die unglaubliche Vielfalt der Diirkheimer
Lagen. Der vergleichsweise schwere, teilweise steinreiche und vereinzelt tiefgriindige Boden unserer
"Fronhof" Weinberg im Osten, verleihen dem Riesling einen kraftigen und saurebetonten Korper.

Weinausbau & Reifung:

Schon friih in dre Vegetationsphase wurden nur die reifesten Trauben ausgewdhlt. Im schwierigen
Herbst 2006 - gepragt durch schnell um sich greifende Faulniss - haben unsere Erntehelfer ihr Bestes
gegeben und nur die gesundesten oder edelfaulen Beeren gelesen. Eine kurze Maischestandzeit hat
wertvolle Beerenaromen aus den Schalen gelost, die durch die anschlieBende kiihle Vergarung erhalten
blieben. Die natirliche Restsiille rundet den Geschmack ab.

Beschreibung des Geschmacks:

Typischer Duft nach reifen Apfeln und Quitten, tropische Aromen nach Mango und Maracuja verheifen
ein eindrucksvolles Geschmackserlebnis. Durch die RestsiiRe werden die Aromen auch im Mund
verstarkt. Die vorhandene Saure steht der SiiBe entgegen und verleiht dem Wein ein wundervolles Spiel.

Trinkempfehlung:

Als Aperitif vor einem vielversprechendem Abend oder als krénender AbschluB3 eines gelungenen
Menis. Dieser Wein |alt keine Wiinsche offen.....



