Weinpass

2009 Chardonnay trocken 0,75 Ltr.
SCHMITT

Artikel Nr.: 64 g

Amtl. Prifnr.: 516035901410 >

Vorhandener Alkohol: 13,0 %vol. CHARDONNAY
TROCKEN

FruchtsiilRe: 3,6 g/l

Fruchtsauren: 6,4 gl

Extrakt zuckerfrei: 23,2 g/l

empf. Trinktemperatur: 8-10 ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2011/12

Allgemeines:

Chardonnay: die weltweit meist angebaute Keltertraube. Ein Wein mit Weltruf. In der Pfalz ist der
Chardonnay erst in den neunziger Jahren zum Anbau freigegeben worden. Unser Chardonnay stammt
aus verschiedenen Lagen in Bad Diirkheim. Diese Assemblage beschert uns einen dulRerst
vielschichtigen und expressiven Wein. Die Anteile aus dem sandigem Boden des Nonnengartens sind
verantwortlich fiir den weichen, duftigen Charakter des Weines, wahrend der schwerere Lehmboden
des Schenkenbohls und der Kalkstein des Spielbergs die Tiefe und Mineralitat des Weines pragen.

Weinausbau & Reifung:

Bei diesem Chardonnay achten wir in unseren Weinbergen darauf, dass die Trauben friih von
tberhangenden Blittern befreit werden, um ihnen moglichst viel Sonne zukommen zu lassen. Dies
fordert die Ausbildung von Gerbstoffen, die die geschmackliche Dichte des spateren Weines erhchen
ohne dass wir den durch extrem hohe Traubenreife entstehenden Alkhol als Stilmittel fiir fiillige Weine
verwenden. So bleibt dieser Wein "trinkig" und kraftvoll, ohne vom Alkohol tiberladen zu werden. Die
Trauben wurden nach einer Maischestandzeit von ca. 8 Stunden schonend abgepresst. Die Vergarung
unseres Chardonnays von Burgunderhefen erfolgte sowohl im Barrique (15%), als auch im Edelstahl
(85%). Um die Sortentypizitat besser zur Auspragung zu bringen, wahlten wir hier eher hohere
Gartemperaturen (16°). Ein langes Lager auf der Vollhefe bis fast in den Marz hinein, festigte die Struktur

nd vollendete den_Korper dieses Weines.
Hesc\(\rei(i)ung des lEZesc maclks: !

Die Kombination von Vergdrung im Edelstahl und Barrique verbindet feine Réstaromen und edlen
Schmelz mit duftiger Sortentypizitat und Frische. Seine elegante Art, die dezenten Aromen von Vanille
und Granatapfel, Melone und Golden Delicious und sein insgesamt sehr weicher Charakter machen ihn
zum universellen Speisenbegleiter.

Trinkempfehlung:

Ein guter Begleiter zu Fisch und Meeresfriichte, auch zu Gebratenem ebenso wie zu herzhaftem Kase.



