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Weinpass

2008 "THOR" Rotwein trocken 0,75 Ltr.

THOR
Artikel Nr.: 15

Amtl. Priifnr.: 51603591010
Vorhandener Alkohol: 13,5 %vol.

- Bad Dirkheim/Pfalz

Rotwein trocken - Ap Nr. 5160359 02809 - enthalt Sulfite

Gutsabfullung Weingut Egon Schmitt

FruchtsiilRe: 0,0 g/l 2008
Fruchtsauren: 5,0 gl T35 %vol. 0,751.
Extrakt zuckerfrei: 26,2 g/l

empf. Trinktemperatur: 20-22 ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2010-2015

Allgemeines:

Eine feine Assemblage auf Basis einer interessanten Neuziichtung namens "Acolon" abgestimmt mit
Cabernet Sauvignon und Regent. Acolon ist eine Ziichtung aus dem Jahre 1971, die aus den Rebsorten
Blauer Lemberger und Dornfelder gekreuzt wurde Die Farbstarke reicht fast an die Intensitat von
Dornfelder-Weinen heran, allerdings ohne deren "Blaustichigkeit". Acolon Weine prasentieren sich
traditionell, mit feinaromatischer Frucht, guter Struktur, nachhaltig und mit leichter Gerbstoffnote. Eine
ungemein "trinkige" und sehr zugangliche Cuvée mit kraftigem Abgang und nicht iberzogener Holznote.

Weinausbau & Reifung:

Eine Cuvée bietet eine Fiille an Moglichkeiten, die es im Interesse des "bestmoglichen" Weines
auszuloten gilt. Kein Rebsortenwein ldasst dem Winzer eine solch gestalterische Freiheit wie eine Cuvée.
Unser Ziel beim THOR ist immer einen "trinkigen" Wein zu erzeugen, der mit Kraft und Saft
daherkommt, ohne den GenieRer allzu sehr herauszufordern. Ein vollmundiger Rotwein, zu dem man
nicht mehr braucht als ein gutes Buch und/oder eine Tafel Schokolade. Die Komponenten des Cuvées
wurden getrennt gelesen, mit klassischer Maischegarung in Biitten vergoren und anschlieBend in
gebrauchten Barriques gelagert. Der Abfiillung geht eine sorgfdltige Verkostung durch alle
Familienmitglieder voraus - eine oft wochenlange Prozedur, den die méglichen Kombinationen sind
schier unendlich und die Probe vielfdltig und auch anstrengend. Eine Cuvée ist daher immer eine echte
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Ein feinfruchtiger Typ: Sauerkirschen, rote Johannisbeeren, gepaart mit Veilchen- und Kokosnoten,
sowie einem feinen Zedernholzduft. In der Farbe tiefdunkel, fast tintig, im Geschmack voluminos und
saftig. Anderthalb Jahre Lagerung in amerikanischer und franzosischer Eiche in zweiter und dritter
Belegung. Das Barrique ist ihm nur noch wenig anzumerken, pragt jedoch die fein saftig vollendeten
Tannine. Einen dichter und kompakter Korper, der jedoch keinesfalls tiberzogen machtig daher kommt

und vor allem durch feine Wiirze und beerige Art tiberzeugt. Die wunderbar dezenten Tannine geben
ihm ein mittleres Reifepotential von 3-6 Jahren.

Trinkempfehlung:

zu Wild, Rinderfilet und anderen kraftigen Schmorgerichten



