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Weinpass

2005 Weisser Burgunder trocken 0,75 Lir.
SCHMITT

Artikel Nr.: 62 -

Amtl. Prifnr.: 51603591006 \

Vorhandener Alkohol: 12,5 %vol. WEISSER 2B°UOSG NBER

Fruchtsiie: 4,8 g/l B RSN

Fruchtsauren: 54 g/l B

Extrakt zuckerfrei: 0,0 g/l

empf. Trinktemperatur: 9-11  ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2007

Allgemeines:

Unser "Leichtgewicht" aus der groBen Familie der Burgunder. Gekeltert als "Lagenblend" aus den
hitzigen Sandboden ("Diirkheimer Nonnengarten") im Osten von Bad Diirkheim und den kraftigen
Lehm-/ LoBbdden im Stiden ("Dirkheimer Schenkenbohl"). Komplettiert mit Anteilen aus der Lage
"Dirkheimer Fronhof" die massiven Kalk im tiefen Grunde birgt.

Weinausbau & Reifung:

Alle Weinberge wurden manuell selektiert, die Trauben nach einer kurzen Standzeit ausschlieBlich im
blitzblanken Edelstahltank mit feinen Burgunderhefen vergoren. Durch die kurze Standzeit der Trauben
nach der Lese werden die feinen Burgunderarmonen aus den Schalen gelost.

Beschreibung des Geschmacks:

Genauso vielschichtig wie seine Herkunft ist auch sein Geschmack! Feiner Duft nach Birnen und gelben
Apfeln, Quitte und auch Niissen sowie eine spritzige Art machen Lust auf feiern. Dennoch fehlt es ihm
nicht an Tiefgang und Kraft im Abgang. Ein Wein mit einem nahezu unschlagbaren Preis- /
Leistungsverhaltnis.

Trinkempfehlung:

Wir empfehlen ihn zu Wokgerichten und / oder gebratenem Fisch, auch zu Meeresfriichten. Auch zu
Antipasti ein GenuR. Ein Wein fiir laue Abende auf der Terrasse oder zum Sonn-tags-Mittagstisch.



