
Amtl. Prüfnr.:

Vorhandener Alkohol: 12,5 %vol.

g/l4,5

4,9

Extrakt zuckerfrei: 23,9 g/l

Trinkempfehlung:

Fruchtsüße:

empf. Trinktemperatur:

Dornfelder - die Erfolgsrebsorte der letzten Jahre. Die Kreuzung (Helfensteiner x Heroldrebe) aus der 
Rebenzüchtungsanstalt Weinsberg steht für tiefdunkle, südländische und tanninbetonte aber keineswegs 
bittere Rotweine. Die hitzigen Sandböden um Bad Dürkheim bieten ideale Voraussetzungen für feurige 
Rotweine.

Allgemeines:

Fruchtsäuren: g/l

19-21 ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2011-2013

0,75 Ltr.

Unsere im Ertrag eher gemässigten Dornfelder-Weinberge bilden das Potenzial für diesen 
vielschichtigen und kräftigen Rotwein. Dreiwöchige, klassische Maischegärung und die anschließende 
über sechsmonatige Reife im großen Pfälzer Eichenholzfass bilden die Grundlage für diesen kraftvollen 
Wein.

Dieser klassische kräftige Rotwein ist geprägt durch die feinen Brombeer- und Kirscharomen. Sie bilden 
die Basis für den warmen Körper dieses Weines. Satte Tannine und die tiefdunkle Farbe versprechen die 
für den Dorfelder typische gute Haltbarkeit, die auch locker über ein Jahrzehnt hinausreichen kann...

Beschreibung des Geschmacks:

Weinausbau & Reifung:

Weinpass

2007 Dornfelder Rotwein trocken

Artikel Nr.: 05

516035902909

zu Pizza und Pasta, Antipasti, gegrilltem Fisch und Fleisch


