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Weinpass

1999 Scheurebe Eiswein 0,375 Ltr.
Duirkheimer Hochbenn E e, E
Artikel Nr.: 17 2 ~ :
Amtl. Priifnr.: 516035902700 y i
Vorhandener Alkohol: 9,0 %vol. 2 " qgn £
£ SCHEUREBE 2
FruchtsiiBBe: 221,2 g/l DEU'SKV:"EE]::R :
Fruchtsiuren: 7,6 g/l ER :
Extrakt zuckerfrei: 25,2 g/l M
empf. Trinktemperatur: 8-10 ° Celsius beste Trinkreife im Jahre: 2008-2020

Allgemeines:

Mit einem Flachenanteil an der deutschen Rebflache von zwei Prozent gilt die Scheurebe als eine der
erfolgreichsten deutschen Neuziichtungen(1916; Georg Scheu). Anerkennung fand die Ziichtung in den
50er Jahren, als es gelang, Beerenauslesen und Trockenbeerenauslesen von der Scheurebe zu erzeugen.
Ihre "Bliitezeit" hat die Scheurebe iberwunden, viele neue Sorten haben die ehemals so wichtige Sorte
verdrangt. Dennoch lohnt es sich der Scheureben treu zu bleiben! Ihr wundervolle fruchtiges Bukett
kommt gerade bei stilen Varianten zum Ausdruck.

Weinausbau & Reifung:

Ein Eiswein: Die Kur der Weinbereitung. Erst wenn die Trauben durchegfroren sind (bei einer
Aussentemperatur niedriger als -7°C) beginnt die Lese. In den frithen Morgenstunden des 25.12.1999,
in den letzten Tagen des letzten Jahrtausends wurden die Trauben gelesen und sofort verarbeitet. Das
Keltern nahm zwei Tage in Anspruch, man sah die einzelnen Tropfen hochkonzentrierten Mostes
langsam aus der Kelter laufen. Durch das Gefrieren des Wasseranteils werden neben dem Zucker auch
die Fruchtsaure aufkonzentriert, was dem Eiswein ein interessantes Zusammenspiel beider
Komponenten beschert und diesen niemals "nur stiR" erscheinen laRt. Die gekiihlte langsame
Vergarung erhielt die filigranen Fruchtaromen. Eine absolute Raritat, die nur in ganz wenigen Jahren aus
esc cpeelghenbge&esr gggu%]alcslt('s:
Schon direkt am Anfang betort dieser Ausnahmewein den Genielers: kristallklarer Johannisbeerduft
stromt aus dem Glas bis in die letzten Windungen der geruchlichen Wahrnehmungsorgane. Man mag
gar nicht aufhoren zu riechen ! Als absolute Raritdt besticht dieser Wein durch seine Fiille an Aromen
nach WeilRdorn, Akazie, Stachel- und vor allem eben Johannisbeere. Seine tiberschwengliche Siille, sein
dicht gepacktes Aroma machen diesen glanzvollen Schlusspunkt der letzten Ernte des 20 Jahrhunderts
zu einem lange trinkbaren Schatz in jedem Weinkeller.
Ausgezeichnet mit einer Silbernen Medaille des Decanter World Wine Awards 2007.
Trinkempfehlung:

Zu fruchtigen Dessert, aber am Besten: Einfach nur geniefen und sich dabei die kalte, verschneite
Weihnachtsnacht vorstellen, in der dieser Wein gelesen wurde!



